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vietnamese cuisine

MITTAGSKARTE
(Mo — Fr 12:00 Uhr bis 15:00 Uhr)
Zu jedem Mittagsgericht ist eine vegetarische Frihlingsrolle ODER eine Suppe als
Vorspeise inklusive.
VORSPEISE
A1. Nem Chay

Vegetarische Frihlingsrolle, Kohlrabi, Karotten, Shitaken, Morcheln, Lauchzwiebeln.
A2. Sup Wantan

Gemusesuppe mit gefillten Teigtaschen aus Hiuhnerfleisch, Garnelen, Zwiebeln, Sesamdl.

HAUPTSPEISE

M1. Rau Xao 12
Gebratene Gemiuise mit Olivendl — Knoblauch, Reis.

M2. Dau Phu Sot Ca Chua 13
Tofu gebraten in Tomatensauce, frischem Gemise, Reis.

M3. Ga Chien Nuoc Mam ( leichtscharf ) 14
Karamellisierter Hahnchenschenkel mit Gemise, Knoblauch, Schalotten, Zwiebeln und Reis.
M4. Bo Sot Vang 15

Geschmortes Rindfleisch mit Rotwein, Karotten, Zwiebeln, Knoblauch, StiRkartoffeln, dazu
Reisbandnudeln, Koriander.

M5. Bo Luc Lac ( leicht scharf ) 16
Wokgeschwenkte Huftsteakwirfeln mit Lauchzwiebeln, Paprika, Porree, Knoblauch,
Schalotten, leichter Soja- Chilisauce.

M6. Ca Chien Gion ( leicht scharf ) 14
Doradenfilet knusprig, dazu Wokgemuise mit Knoblauch Tamarindensauce gebraten und
Reis.

M7. Heo Chien Vung ( scharf) 14
Geschnetzeltes vom Schweinenacken knusprig in Sesammantel auf frischem Gemise in
Chili Sate Sojasauce, Reis als Beilage.

M8. Vit Sa Ot ( scharf ) 16
Franzosisches Barbarie Entenbrustfilet gebraten mit Zitronengras, Chili, Knoblauch,
Schalotten, Gemuse, Reis.

Getranke:
Tra Da - Jasmineistee ohne Zucker 45




